~ Menu du 29 Mai au 04 Juin 2023

Asperges sauce mousseline et potage de Iégumes

Lundi 29 Mai Pintade rotie
Lundi de Pentecote Gratin dauphinois Maison
Saint Aymard Saint Félicien
Flan patissier
Salade de pommes de terre, poivrons, ceuf et potage de légumes
Mardi 30 Mai Hamburger de veau sauce moutarde

Saint Ferdinand

Blettes persillées au jus
Tomme blanche
Fruit de saison

Mercredi 31 mai
Visitation

Maquereaux au vin blanc et citron et potage de légumes
Escalope de volaille a la creme
Pommes boulangeres
Fromage blanc battu
Compote pomme passion

Jeudi 1" Juin
Saint Justin

Salade verte et potage de légumes
Chili con carne ¥/
Riz =
Camembert
Flan chocolat

Vendredi 2 Juin
Sainte Blandine

Terrine de campagne/ cornichons et potage de légumes
Poisson meuniére /Citron
Epinards béchamel
Brie
Banane

Samedi 3 Juin
Saint Kevin

Tomate/ basilic/olives noires et potage de légumes
Jambon braisé au madére
Haricots beurre persillés
Petit suisse
Géteau de riz

Dimanche 4 Juin
Saint Trinité
Féte des Meres

(Euf dur en gelée et potage de légumes
Sauté de volaille sauce forestiére
Pommes pin/Duo de carottes persillées
Roquefort AOP &

Eclair au café

*VBF (viande bovine Francaise) * AOP (appellation origine protégée) * potage (mélange de légumes) * (velouté indiqué sur

étiquettes)

Bon appétit !

Menus susceptibles d’€tre modifiés selon I’approvisionnement




