®
o
[ 4

" Menu du 14 au 20 Avril 2025

LUNDI MARDI MERCREDI
14/04 /2025 15/04/2025 16/04 /2025

Carottes rapées persillées

(persil et olives noires)
Velouté

1
Sauté de Porc aux olives

Papillons au beurre'

Babybel’

Potage de Légumes

Taboulé' Maquereaux au
vin blanc/tranche de citron
- Potage de Légumes

Haut de cuisse ' . 112
gt Saucisson chadud
de poulet roti

Endi . Sauce au vin
n |ve_s aujus Chou braisé

7 -

_ Saint Nectaire Suisse Nature’

Salade d’agrumes - -
a la vanille Fruit Fruit

JEUDI VENDREDI SAMEDI
17/04 /2025 18/04 /2025 19/04 /2025

10
Betteraves rouges vinaigrette

et persil
Potage de Légumes

10 3

Poireaux en vinaigrette Oeuf mayonnaise
Velouté Potage de Légumes

1,3,4 12

Hachis Parmentier ’ Poisson pané/citron Tripes a la mode de Caen

Maison Ratatouille Pommes vapeur en persillade
Samos ’ Camembert Faisselle
. 7 " Compote
Mousse citron Fruit

DIMANCHE 20/04/2025 °
Terrine de Lapir;'uet Potage de Légumes e °
Gigot d’Agneau’ et Flm—;eolets a la Provencale ' o0
Pavé d’-affinois 7 °
Tarte aux I;r0|mbois¢=.ﬁ1s'3'7 L

Allergénes éventuellement présents dans les plats : 1 céréales contenant du gluten, 2 . .
crustacés, 3 oeufs, 4 poisson, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits & coques, 9 céleri, 10 moutarde, Al1-A-S-A-D

4 ; ; ; Association Intercommunale
11 sésame, 12 anhydides sulfureux et sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. {hide et de Sains 3 Domicile



