" Menu du 02 au 08 Juin 2025

LUNDI MARDI MERCREDI
02/06/2025 03/06/2025 04/06/2025

Salade de fonds salade d 12;11
d’artichauts et coeurs de Melon arade de mus?uu/ perst
. . . 10 Potage de Legumes
palmiers vinaigrette Potage de Légumes _
Veloute i Boeuf Braisé (paleron)
- - Cordon Bleu Petit is/ it
Saucisson cuit Beaujolais Ratatouille Provencale © ' S pols curo s
a la frangaise
Pommes vapeur - , _
- Camembert .7
7 Tomme Noire
Bleu -

1,7
- Gdteau de semoule .
Cerises
Ananas sauce caramel

JEUDI VENDREDI SAMEDI
05/06/2025 06/06/2025 07/06/2025

Tomate mozzarella: Poireaux vinaigrette Lentilles persillées
déco basilic Potage de Légumes vinaigrette
Velouté - (olives vertes, persil)
- Saumonette sauce Potage de Légumes "
Hachis Pflrmentler ; fqux capr:s 1 Roti de dinde au jus
L. 7 arratles au beurre Purée de Courgettes
Petit suisse Nature - _
- . Faisselle’ Brie ’
Compote de Poire - _
Fruit de Saison Mandarines au sirop
DIMANCHE 08/06/2025 ®
Salade de crozets, tomates, olives, fromage, persil """ et Potage de Légumes o °
Blanquette de Veau ' et Riz/Haricots plats o0
Brillat Savarin ’ °
) :
Dessert dod

Allergénes éventuellement présents dans les plats : 1 céréales contenant du gluten, 2 . '
crustacés, 3 oeufs, 4 poisson, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits & coques, 9 céleri, 10 moutarde, AI-A-S-A-D

4 ; ; ; Association Intercommunale
11 sésame, 12 anhydides sulfureux et sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. {hide et de Sains 3 Domicile



