U Menu du 16 au 22 Juin 2025

LUNDI MARDI MERCREDI
16/06/2025 17/06/2025 18/06/2025
Carottesripéesen .,  Salade de pétes tricolore .

. . . ) Salade de tomate/basilic
persﬂlade (Gll et perS|l) Potqge de Legumes Potaae de Léaumes
Velouté - 9 9

S RoOti de Porc aux omelette ’

herbes de Provence . . N ]
) R R, Petits pois a la frangaise
Champignons a la creme

1,
Lasagnes Maison

Tomme Bl(:mche7

] Délice de Chévre
Yaourt Nature -

Pommes cuites au coulis

de fruits rouges ) Fruit Frais

Fruit de Saison

JEUDI VENDREDI _\"",_ SAMEDI
19/06/2025 20/06/2025 77N 21/06/2025

Melon
’ 1,12
Veloute Paté de téte/cornichons Salade Verte "
) T Potage de Légumes Potage de Légumes
Gdteau de foie sauce - _
. o\ . . . 1,4
fmapmere (olives, Filet de poisson Godiveaux
champignons, tomates) meuniere s Purée’
. . L uree
Quenelles'?’ Epinards béchamel et crotiton
- - 7 7
Gruyere’ Faisselle Bleu
) Banane Flan au chocolat ’

Mandarines au sirop

DIMANCHE 22/06/2025 °

Rillettes/Cornichons ” et Potage de Légumes o °
Paleron de Boeuf aux olives et ;i’czlpillons1 /Poélée Méridionale o0
Co;nté ’ °

Liégeois Gl;ce au Café ’ dod |

Allergénes éventuellement présents dans les plats : 1 céréales contenant du gluten, 2 ' ‘
crustacés, 3 oeufs, 4 poisson, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits & coques, 9 céleri, 10 moutarde, Al1-A-S-A-D

4 ; ; ; Association Intercommunale
11 sésame, 12 anhydides sulfureux et sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. {hide et de Sains 3 Domicile



