o Menu du 11 au 17 Aolt 2025

LUNDI MARDI MERCREDI
11/08/2025 12/08/2025 13/08/2025

Carottes riipées 1 110 0 10
vinaigrette, ail et persil Salade de pétes colorées Céleris Rémoulade
Velouté Potage de Légumes Potage de Légumes
Gateau de foie ’ R6ti de Porc aux Herbes Puupiette de volaille é'guce
sauce tomate de Provence s moutarde
Quenelles "’ Courgettes au jus gratinées  petits Pois & La frangaise
Y 7 - 7 - 7
Gruyere Yaourt Nature Cabrette
3 8 = =
Pommes cuites dux Fruit de Saison Fruit de saison

amandes

JEUDI VENDREDI SAMEDI
14/08/2025 15/08/2025 16/08/2025

1,12

Pdte de :Ie:ro/uct(;mmhons Melon Salade de tomate/ basilic
° Potage de Légumes Potage de Légumes
Poisson P.ané ' Roti de Veau' ] Godiveaux
Ratatouille Champignons & la créeme Boulgour '

] Pommes Rostis
Yaourt Nature -

. 7 Bleu’
- Faisselle

Banane -
. 1.3
Tarte framboise

DIMANCHE 17/08/2025 °

7 Flan au chocolclt7

Rillettes/cornichons” et Potage de Légumes PO
Paleron de Boeuf et7PC|pill-ons1 / Poélée Méridionale o0
Co;nté °

Des-sert 7 doh |

Allergénes éventuellement présents dans les plats : 1 céréales contenant du gluten, 2 . .
crustacés, 3 oeufs, 4 poisson, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits & coques, 9 céleri, 10 moutarde, Al1-A-S-A-D

4 ; ; ; Association Intercommunale
11 sésame, 12 anhydides sulfureux et sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. {hide et de Sains 3 Domicile



