
Menu du 16 au 22 Février 2026

Pamplemousse/sucre et Potage du jour
-

Sauté de Veau à l’ancienne          et Pâtes
- 

Faisselle
 - 

Pâtisserie

Choux fleur mimosa
Potage du jour

-
Boudin aux pommes

Purée
- 

Pont L’Evèque
- 

Salade d’oranges

Champignons à la grecque
Potage du jour

-
Poulet façon coq au vin

Risotto
-

Cantal
 - 

Fruit

Rosette/ Cornichons
Potage du jour

-
Escalope de dinde

à la crème
Salsifis persillés

-
Petit suisse nature

 - 
Bugnes

Terrine de Légumes
Cervelle de Canut

Potage du jour
-

Echine de porc aux herbes
Flageolets au jus

- 
Gouda

 - 
Fruit

Salade de coeur de blé
au jambon

Potage du jour
-

Saumon à l’oseille
Julienne de légumes

- 
Fromage battu 
sur lit de fruits

- 
Riz au lait

Terrine de campagne
Cornichons

Potage du jour
-

Paleron de Boeuf au jus
Carottes persillées

- 
Saint Nectaire

 - 
Fruit

LUNDI
16/02/2026

MARDI
17/02/2026

MERCREDI
18/02/2026

JEUDI
19/02/2026

VENDREDI
20/02/2026

SAMEDI
21/02/2026

DIMANCHE 21/02/2026

1

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE
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LOCAUX


