
Menu du 23 Février au 01 Mars 2026

Salade Lyonnaise
-

Potée et Légumes potée
- 

Saint Marcelin
 - 

Pâtisserie

Asperges/mayonnaise
-

Chili con carne
- 

Tomme
- 

Pâtisserie

Salade de pomme de terre
au thon

-
Sauté de porc au jus

Purée de carottes au cumin
-

Camembert
 - 

Fruit

Salade de betteraves au
jambon

-
Steak haché de veau au jus

Pâtes
-

Fromage blanc
 - 

Salade de fruits

Pâté en croute/cornichons
-

Sauté de dinde 
moutarde à l’ancienne

Endives braisées
- 

Fourme d’Ambert
 - 

Banane

Salade de haricots verts
et oeufs durs

-
Cabillaud beurre blanc

citron
Riz façon risotto

- 
Petit suisse nature

- 
Fruit

Salade de cervelas
rémoulade

-
Poulet rôti aux herbes

Pommes Dauphines
- 

Petit Moulé
 - 

Fruit

LUNDI
23/02/2026

MARDI
24/02/2026

MERCREDI
25/02/2026

JEUDI
26/02/2026

VENDREDI
27/02/2026

SAMEDI
28/02/2026

DIMANCHE 01/03/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


