
Menu du 02 au 08 Mars 2026

Pamplemousse/sucre
-

Boeuf à la Russe         et Pâtes
- 

Fromage battu sur lit de fruits
 - 

Pâtisserie

Poireaux vinaigrette
-

Tête de veau
sauce Gribiche

Pommes vapeur
- 

Yaourt fermier
aromatisé

- 
Pâtisserie

Aspic aux oeufs durs
-

Saucisses au jus
lentilles aux oignons

-
Faisselle

 - 
Fruit

Salade de carottes
-

Escalope de volaille au jus
Champignons à la crème

-
Petit suisse nature

 - 
Banane

Salade de riz au jambon
-

Paleron de boeuf au jus
Poêlée méridionale

- 
Saint Marcellin

 - 
Salade d’oranges

Chou-fleur mimosa
-

Gratin de poisson
et fruits de mer

Haricots verts persillade
- 

Saint Nectaire
- 

Fruit

Thon/mayonnaise
-

Choucroute
- 

Emmental
 - 

Fruit

LUNDI
02/03/2026

MARDI
03/03/2026

MERCREDI
04/03/2026

JEUDI
05/03/2026

VENDREDI
06/03/2026

SAMEDI
07/03/2026

DIMANCHE 08/03/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


