
Poireaux vinaigrette
-

Blanquette de veau à l’ancienne       et Polenta à la crème
- 

Fromage battu sur lit de fruit
 - 

Pâtisserie

Salade Bressane
-

Sauté de porc au jus
Pâtes

- 
Faisselle

- 
Pâtisserie

Pâté en croûte
cornichons

-
Poulet à la crème

Champignons persillés
- 

Brillat Savarin
 - 

Fruit

Pamplemousse/sucre
-

Saumon 
sauce Hollandaise

Brocolis
- 

Pont l’Evêque
- 

Gâteau de 
semoule caramel

Menu du 16 au 22 Mars 2026

Salade coleslaw
-

Rôti de dinde au jus
Navets à la crème

-
Cantal

 - 
Fruit

Salade Piémontaise
-

Steak Haché sauc au poivre
Haricots beurre

-
Yaourt brassé aux fruits

 - 
Salade d’agrumes

Oeuf dur mayonnaise
-

Boudin aux pommes
Purée

- 
Saint Nectaire

 - 
Fruit

LUNDI
16/03/2026

MARDI
17/03/2026

MERCREDI
18/03/2026

JEUDI
19/03/2026

VENDREDI
20/03/2026

SAMEDI
21/03/2026

DIMANCHE 22/03/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


