
Pamplemousse sucre
-

Gigot d’agneau aux herbes de Provence et Flageolets
- 

Fromage battu sur lit de fruits
 - 

Lingot cacao et crème anglaise

Thon/mayonnaise
-

Boeuf bourguignon
Polenta à la crème 

et gruyère
- 

Saint Nectaire
- 

Pâtisserie

Céleri rémoulade
-

Escalope Milanaise
sauce béarnaise

Poêlée Méridionale
- 

Petit suisse nature
 - 

Fruit

Mousson de canard
cornichons

-
Paëlla

- 
Faisselle

- 
Banane

Menu du 30 Mars au 05 Avril 2026

Salade de perles
 aux légumes

-
Sauté de porc au jus

Salsifis persillés
-

Cantal
 - 

Salade de fruits

Champignons 
à la grecque

-
Andouillette moutarde

Pâtes
-

Saint Marcellin
 - 

Fruit

Salade de carottes
au jambon

-
Poulet rôti à l’ail

Chou de Bruxelles
- 

Emmental
 - 

Fruit

LUNDI
30/03/2026

MARDI
31/03/2026

MERCREDI
01/04/2026

JEUDI
02/04/2026

VENDREDI
03/04/2026

SAMEDI
04/04/2026

DIMANCHE 05/04/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


