
Salade de mâche 
aux noix et oeuf poché

-
Saucisson à cuire
Pommes Grenaille

- 
Chaource

- 
Pâtisserie

Rosette/cornichons
-

Rôti de veau farci
au jus
Pâtes

-
Cantal

 - 
Fruit

Salade de tomates et mozzarella
-

Poulet Basquaise         et Polenta crémeuse
- 

Saint Nectaire
 - 

Pâtisserie

Salade Coleslaw
-

Sauté de dinde 
au thym

Ratatouille
- 

Gouda
 - 

Salade de Fruits

Taboulé
-

Steak Haché de Boeuf 
au jus

Purée de céleri
-

Yaourt brassé aromatisé
 - 

Fruit

Terrine de poisson
sauce cocktail

-
Sauté de boeuf 

aux oignons
Gratin Dauphinois

- 
Faisselle

 - 
Banane

Salade d’artichauts,
tomates et emmental

-
Poisson Meunière
sauce Béarnaise

Haricots Verts
- 

Fromage battu 
sur lit de fruits

- 
Crème renversée

Menu du 11 au 17 Mai 2026
LUNDI

11/05/2026
MARDI

12/05/2026
MERCREDI

13/05/2026

JEUDI
14/05/2026

VENDREDI
15/05/2026

SAMEDI
16/05/2026
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AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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