
Pamplemousse/sucre
-

Paleron de Boeuf
au jus

Salsifis persillés
- 

Roquefort
- 

Pâtisserie

Oeufs durs/mayonnaise
-

Poulet rôti
Pâtes

-
Tomme Blanche

 - 
Fruit

Salade Lyonnaise
-

Rôti de dinde au jus          et Gratin Dauphinois
- 

Emmental
 - 

Pâtisserie

Salade de betteraves
au jambon

-
Andouillettes gratinées

Potatoes
- 

Yaourt fermier
aromatisé

 - 
Salade de Fruits

Salade Piémontaise
-

Saumon sauce à l’oseille
citron

Chou romanesco
-

Fromage Blanc
 - 

Banane

Tête roulée/cornichons
-

Sauté de veau au jus
Ratatouille

- 
Rondelé ail et fines

herbes
 - 

Fruit

Salade de haricots verts,
tomates et foie de volaille

-
Quenelles de brochet

sauce Nantua
Riz
- 

Petit suisse Nature
- 

Poire coulis de chocolat

Menu du 18 au 24 Mai 2026
LUNDI

18/05/2026
MARDI

19/05/2026
MERCREDI

20/05/2026

JEUDI
21/05/2026

VENDREDI
22/05/2026

SAMEDI
23/05/2026

DIMANCHE 24/05/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


	Menu du 18 au 24 Mai 2026
	LUNDI 18/05/2026
	Oeufs durs/mayonnaise - Poulet rôti Pâtes - Tomme Blanche  -  Fruit

	MARDI 19/05/2026
	Salade Piémontaise - Saumon sauce à l’oseille citron Chou romanesco - Fromage Blanc  -  Banane

	MERCREDI 20/05/2026
	Salade de betteraves au jambon - Andouillettes gratinées Potatoes -  Yaourt fermier aromatisé  -  Salade de Fruits
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	SAMEDI 23/05/2026
	Pamplemousse/sucre - Paleron de Boeuf au jus Salsifis persillés -  Roquefort -  Pâtisserie
	Salade de haricots verts, tomates et foie de volaille - Quenelles de brochet sauce Nantua Riz -  Petit suisse Nature -  Poire coulis de chocolat

	Tête roulée/cornichons - Sauté de veau au jus Ratatouille -  Rondelé ail et fines herbes  -  Fruit
	Salade Lyonnaise - Rôti de dinde au jus          et Gratin Dauphinois -  Emmental  -  Pâtisserie

	DIMANCHE 24/05/2026
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