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MARDI MERCREDI
26/05/2026 27/05/2026

Taboulé Salade de carottes Céleri remoulade
- 0 au jambon -
Sauté de porc au jus - T Escalope Milanaise
Gratin de blettes Steak haché au jus Sauce Béarnaise
_ Pdtes Poélée Méridionale
Cantal Camembert Petit Suisse Nature
Glace Fruit Fruit

JEUDI VENDREDI SAMEDI
28/05/2026 29/05/2026 30/05/2026

Salade d’artichauts,

Thon/Mayonnaise Mousson de canard
. tomates et emmental
- cornichons )
Saucisse au jus - Pintad .11
, intade au jus
Puree Paélla '

Chou de Bruxelles
- - -
Saint Nectaire

Faisselle © Emmental
Patisserie qu:ane Fl':lit
:
Melon e °
Gigot d’Agneau aux herbes- de Provence et Flageolets 0
Fromage battu- sur lit de fruits °
Pﬁtis-serie FETE DES MERES |

#9  PECHE ,9,“‘1 PRODUITS
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	Menu du 25 au 31 Mai 2026
	LUNDI 25/05/2026
	Taboulé - Sauté de porc au jus Gratin de blettes - Cantal  -  Glace

	MARDI 26/05/2026
	Salade de carottes  au jambon - Steak haché au jus Pâtes - Camembert  -  Fruit

	MERCREDI 27/05/2026
	Céleri rémoulade - Escalope Milanaise Sauce Béarnaise Poêlée Méridionale -  Petit Suisse Nature  -  Fruit

	JEUDI 28/05/2026
	VENDREDI 29/05/2026
	SAMEDI 30/05/2026
	Thon/Mayonnaise - Saucisse au jus Purée -  Saint Nectaire -  Pâtisserie
	Mousson de canard cornichons - Paëlla -  Faisselle -  Banane
	Salade d’artichauts, tomates et emmental - Pintade au jus Chou de Bruxelles -  Emmental  -  Fruit
	Melon - Gigot d’Agneau aux herbes de Provence et Flageolets -  Fromage battu sur lit de fruits  -  Pâtisserie
	FETE DES MERES


	DIMANCHE 31/05/2026
	AOP



