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LUNDI MARDI MERCREDI
29/06/2026 30/06/2026 01/07/2026

y Salade de
Salade d'Ebly carottes rapées Terrine de légumes
au jambon - cervelles de Canut
3 T Steak Haché de -

Sauté de dinde au jus

: ., boeuf au jus Saucisse au jus
Endives braisées Haricots beurre Purée
- persillade -

Brie -

Munster °
- Fromage blanc

Creme dessert -

Fruit
Banane
JEUDI VENDREDI SAMEDI
02/07/2026 03/07/2026 04/07/2026
Melon Rosette/cornichons
_ - Asperges/mayonnaise
Echine de porc & Poisson meuniére B 1
T citron Cuisse de canette
la provencale i rds Hachd aux olives
& Epinards Haches i
Pates - Ratatouille
Petit Suisse Nature Tomme_Blanche Petit Moulé
P“t'- . Gateau de .
atissene semoule caramel Fruit
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Madquereaux au vin blanc

® @
Paleron de Boeuf au jus ! Iet Pommes Dauphines 0
Camembert °

Patisserie
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	Menu du 29 Juin au 05 Juillet 2026
	LUNDI 29/06/2026
	Salade d’Ebly  au jambon - Sauté de dinde au jus Endives braisées - Brie  -  Crème dessert

	MARDI 30/06/2026
	Salade de  carottes râpées - Steak Haché de  boeuf au jus Haricots beurre persillade - Fromage blanc  -  Banane

	MERCREDI 01/07/2026
	Terrine de légumes cervelles de Canut - Saucisse au jus Purée -  Munster  -  Fruit

	JEUDI 02/07/2026
	VENDREDI 03/07/2026
	SAMEDI 04/07/2026
	Melon - Echine de porc à  la provençale Pâtes -  Petit Suisse Nature -  Pâtisserie
	Rosette/cornichons - Poisson meunière citron Epinards Hachés -  Tomme Blanche -  Gâteau de  semoule caramel
	Asperges/mayonnaise - Cuisse de canette aux olives Ratatouille -  Petit Moulé  -  Fruit
	Maquereaux au vin blanc - Paleron de Boeuf au jus      et Pommes Dauphines -  Camembert  -  Pâtisserie

	DIMANCHE 05/07/2026
	AOP



