
Aspic aux oeufs durs
mayonnaise

-
Couscous aux 

boulettes d’agneau
Semoule et 

légumes couscous
-

Cantal
 - 

Fruit

Pamplemousse sucré
-

Paleron de boeuf au jus et Pommes Grenailles
- 

Faisselle
 - 

Pâtisserie

Salade de betteraves 
au jambon

-
Paupiette de 

lapin aux pruneaux
Pâtes

-
Petit Suisse Nature

 - 
Banane

Terrine de campagne
cornichons

-
Sauté de dinde au jus

Purée de céleri
- 

Saint Nectaire
 - 

Mousse café

Salade Coleslaw
-

Poulet rôti aux herbes
de Provence
Ratatouille

- 
Comté

 - 
Fruit

Terrine de légumes
Cervelles de Canut

-
Andouillette

moutarde
Purée

- 
Fromage du jour

- 
Pâtisserie

Tomate vinaigrette
Feta

-
Gratin de poisson

Risotto safrané
- 

Fromage battu sur lit
de fruits

- 
Fruit

Menu du 06 au 12 Juillet 2026
LUNDI

06/07/2026
MARDI

07/07/2026
MERCREDI

08/07/2026

JEUDI
09/07/2026

VENDREDI
10/07/2026

SAMEDI
11/07/2026

DIMANCHE 12/07/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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