
Céleri rémoulade
-

Escalope milanaise
sauce Béarnaise

Duo de courgettes
persillade

-
Yaourt aromatisé 

fermier
 - 

Fruit

Rosette/cornichons
-

Sauté de boeuf oignons grelots       et Carottes au jus
- 

Emmental
 - 

Pâtisserie

Salade Lyonnaise
-

Rôti de Veau 
au jus

Pommes Röstis
-

Camembert
 - 

Pâtisserie

Terrine de légumes
Cervelle de Canut

-
Poulet Basquaise

Pâtes
- 

Rondelé ail et 
fines herbes

 - 
Fruit

Oeuf Mayonnaise
-

Steak haché 
de veau au jus

Petits pois aux oignons
- 

Chanteneige
 - 

Salade de fruits

Melon
-

Hachis 
Parmentier

- 
Fourme 

d’Ambert
- 

Pâtisserie

Salade d’Ebly 
au jambon

-
Saumon 

à l’oseille
Brocolis

- 
Petit suisse nature

- 
Banane
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FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX


	Menu du 13 au 19 Juillet 2026
	LUNDI 13/07/2026
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