
Chou-fleur mimosa
-

Palette de 
porc au jus

Pommes Grenaille
-

Brie
 - 

Salade de Fruits

Terrine de Légumes sauce Canut
-

Pintade aux olives       et Pommes Vapeur
- 

Emmental
 - 

Pâtisserie

Céleri rémoulade
-

Escalope milanaise
Petits pois 

aux oignons
-

Faisselle
 - 

Fruit 

Rillettes/ cornichons
-

Tajine de boulettes
d’agneau

Semoule et 
légumes couscous

- 
Petit Moulé

 - 
Banane

Salade piémontaise
-

Paleron de 
boeuf au jus

Chou romanesco
-

Munster
 - 

Fruit

Terrine de saumon
sauce cocktail

-
Veau Marengo

Pâtes
- 

Petit Suisse 
nature

- 
Pâtisserie

Asperges/mayonnaise
-

Graton de 
fruits de mer

Risotto
- 

Camembert
- 

Crème dessert

Menu du 27 Juillet au 02 Août 2026

LUNDI
27/07/2026

MARDI
28/07/2026

MERCREDI
29/07/2026

JEUDI
30/07/2026

VENDREDI
31/07/2026

SAMEDI
01/08/2026

DIMANCHE 02/08/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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