Menu du 03 au 09 Aolt 2026

LUNDI MARDI MERCREDI
03/08/2026 04/08/2026 05,/08/2026

Rosette/cornichons Taboule Salade coleslaw
) i Steak Haché S . .
At aute de dinde
Roti c.le v?au de boeuf au jus
farci au jus Ratatouille au thym
Pates ) Purée de céleri
- Yaourt brassé )
. Gouda
aromatise
Fruit Fruit Salade de Fruits
JEUDI VENDREDI SAMEDI
06/08/2026 07/08/2026 09/08/2026
Melon Salade d’artichaut Maquereaux
- tomates emmental au vin blanc + beurre
Saucisson a cuire . S T
Pommes Poisson I\'Ileum.ere Saute c!e boeufI .
. sauce Béarnaise aux oignons
Grenailles .
Haricots verts Pommes de terre
) - sautées
Camembert Fromage battu sur lit de - €
- fruits Faisselle
Pdtisserie - -
Créeme aux oeufs Banane
DIMANCHE 10/08/2026 ®
Salade de tomates et mozzarella e °
LN .
Poulet basquaise et Polenta Créemeuse o0

Saint Nectaire

Patisserie

ORIGINE 4 = » LABEL
&) Aop I I FRANCE @_‘;@ ROUGE

PECHE ,gﬂj PRODUITS

% purase QUM LOCAUX




	Menu du 03 au 09 Août 2026
	LUNDI 03/08/2026
	Rosette/cornichons - Rôti de veau  farci au jus Pâtes - Cantal  -  Fruit

	MARDI 04/08/2026
	Taboulé - Steak Haché  de boeuf au jus Ratatouille - Yaourt brassé  aromatisé  -  Fruit

	MERCREDI 05/08/2026
	Salade coleslaw - Sauté de dinde au thym Purée de céleri - Gouda  -  Salade de Fruits

	JEUDI 06/08/2026
	VENDREDI 07/08/2026
	SAMEDI 09/08/2026
	Melon - Saucisson à cuire Pommes  Grenailles -  Camembert -  Pâtisserie
	Salade d’artichaut tomates emmental - Poisson Meunière sauce Béarnaise Haricots verts -  Fromage battu sur lit de fruits -  Crème aux oeufs
	Maquereaux  au vin blanc + beurre - Sauté de boeuf  aux oignons Pommes de terre  sautées -  Faisselle  -  Banane

	Salade de tomates et mozzarella - Poulet basquaise     et Polenta Crémeuse  -  Saint Nectaire  -  Pâtisserie

	DIMANCHE 10/08/2026
	AOP



