
Oeufs durs/ mayonnaise
-

Boulettes
saue tomates

Pâtes
-

Camembert
 - 

Fruit

Salade Lyonnaise
-

Rôti de dinde au jus et Ratatouille
- 

Rondelé ail et fines herbes
 - 

Pâtisserie

Salade Piémontaise
-

Saumon sauce 
à l’oseille et citron

Chou romanesco
-

Fromage blanc
 - 

Banane

Salade de 
haricots verts,

tomates et 
foie de volaille

-
Sauté de Veau au jus
Pommes Dauphines

- 
Comté

 - 
Pâtisserie

Salade de betteraves
au jambon

-
Andouillettes gratinées

Pommes de terre
sautées

-
Yaourt fermier

aromatisé
 - 

Salade de Fruits

Melon
-

Paleron de Boeuf
au jus

Salsifis persillés
- 

Roquefort
- 

Pâtisserie

Pâté en croûte Richelieu
cornichons

-
Quenelles de brochet

sauce Nantua
Riz
- 

Petit Suisse nature
- 

Fruit

Menu du 10 au 16 Août 2026

LUNDI
10/08/2026

MARDI
11/08/2026

MERCREDI
12/08/2026

JEUDI
13/08/2026

VENDREDI
14/08/2026

SAMEDI
15/08/2026

DIMANCHE 16/08/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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