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LUNDI MARDI MERCREDI
17/08/2026 18/08/2026 19/08/2026

Salade de carottes

Taboulé Céleri rémoulade
_ au jambon _
ré . WA’@ - . .
Saute de porc au jus , Escalope Milanaise
] Steak hache . .
Gratin de blettes de boeuf au i i sauce bearnaise
- e oeAu aus Poelée Méridionale
Pates ]
Cantal - L.
Petit Suisse nature
- Camembert _
Salade de Fruits - .
. Fruit
Fruit
JEUDI VENDREDI SAMEDI
20/08/2026 21/08/2026 22/08/2026
Thon/mayonnaise Mousson de canard Salade d’artichauts,
- cornichons tomates et emmental

Saucisses au jus ) )
Purée Paélla Pintade au jus
) Chou de Bruxelles

Saint Nectaire Faisselle = i

Patisserie Banane

DIMANCHE 23/08/2026 °

Melon e °

Réti de veau au jusI et Flageolets 0

Fromage battu sur lit de fruits °

Patisserie
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	LUNDI 17/08/2026
	Taboulé - Sauté de porc au jus Gratin de blettes - Cantal  -  Salade de Fruits

	MARDI 18/08/2026
	Salade de carottes  au jambon - Steak haché  de boeuf au jus Pâtes  - Camembert  -  Fruit

	MERCREDI 19/08/2026
	Céleri rémoulade - Escalope Milanaise sauce béarnaise Pôelée Méridionale - Petit Suisse nature  -  Fruit

	JEUDI 20/08/2026
	VENDREDI 21/08/2026
	SAMEDI 22/08/2026
	Thon/mayonnaise - Saucisses au jus Purée -  Saint Nectaire -  Pâtisserie
	Mousson de canard cornichons - Paëlla -  Faisselle -  Banane
	Salade d’artichauts, tomates et emmental - Pintade au jus Chou de Bruxelles -  Emmental  -  Fruit
	Melon - Rôti de veau au jus      et Flageolets -  Fromage battu sur lit de fruits  -  Pâtisserie
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