
Melon
-

Rôti de veau farci au jus et Polenta à la crème
- 

Faisselle
 - 

Pâtisserie

Salade de haricots verts
aux oeufs durs

-
Paleron de boeuf 

au jus
Pâtes

- 
Saint Nectaire

 - 
Fruit

Terrine de campagne
cornichons

-
Sauté de dinde au jus

Navets à la crème
-

Gouda
 - 

Salade de fruits

Salade de tomates et
mozzarella

-
Tête de Veau

sauce Gribiche
Pommes de terre

sautées
- 

Fromage du jour
- 

Pâtisserie

Thon/mayonnaise
-

Tajines de 
boulettes d’agneau

Légumes et 
semoule couscous

-
Fromage battu sur lit de

fruits
 - 

Banane

Taboulé
-

Steak haché 
au jus

Carottes crème
et persillade

-
Cantal

 - 
Ile flottante

Salade de riz 
au jambon et olives

-
Gratin de fruits de mer

Julienne de légumes
- 

Petit Suisse nature
- 

Fruit

Menu du 31 Août au 06 Septembre 2026

LUNDI
31/08/2026

MARDI
01/09/2026

MERCREDI
02/09/2026

JEUDI
03/09/2026

VENDREDI
04/09/2026

SAMEDI
05/09/2026

DIMANCHE 06/09/2026
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FRANCE
LABEL
ROUGE
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DURABLE

PRODUITS
LOCAUX

Rentrée
scolaire
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