
Terrine de légumes / sauce Canut
-

Rôti de Veau farci au jus et Pommes Dauphines
- 

Emmental
 - 

Pâtisserie

Salade de carottes 
râpées au jambon

-
Cassoulet 
de canard

- 
Fourme d’Ambert

 - 
Salade de Fruits

Salade Verte aux Noix
-

Poulet à la crème
Pâtes Bressanes de

l’atelier de Niermont
- 

Yaourt fermier
- 

Pomme cuite 
au caramel

Rillettes/cornichons
-

Sauté de porc au thym
Courgette à la

provençale
-

Mini cabrette
 - 

Pâtisserie

Terrine de saumon
sauce cocktail

-
Carbonade de boeuf

Pâtes
-

Camembert
 - 

Fruit

Champignons 
à la Grecque

-
Saucisse au jus

Purée
-

Cantal
 - 

Fruit

Salade de riz 
aux oeufs durs

-
Poisson beurre 
persillé + citron

Gratin de chou-fleur
- 

Petit Suisse Nature
- 

Banane
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LUNDI
05/10/2026

MARDI
06/10/2026

MERCREDI
07/10/2026

JEUDI
08/10/2026

VENDREDI
09/10/2026

SAMEDI
10/10/2026
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