
Pâté en
croûte/cornichons

-
Escalope de volaille 

au jus
Navets à la crème

- 
Fourme d’Ambert

 - 
Fruit

Salade de mâche oeuf
poché et noix

-
Sanglier sauce 
Grand veneur

Purée de panais
- 

Yaourt fermier aromatisé
- 

Tarte normande 
aux pommes

Salade de betteraves
aux dés de jambon

-
Boudin aux pommes

Purée
-

Emmental
 - 

Banane

Salade de tomate
mozzarella basilic au
vinaigre balsamique

-
Osso bucco

Polenta crémeuse
-

Fromage
 - 

Panna cotta 
fruits rouges

Taboulé
-

Steak haché de 
veau au jus

Carottes à la crème
-

Petit Suisse Nature
 - 

Fruit

Poireaux 
vinaigrette

-
Gratin de 

poisson
Risotto

- 
Fromage blanc

- 
Salade de fruits

Pamplemousse / sucre
-

Carbonate de boeuf       et Gratin Dauphinois
- 

Faisselle
 - 

Pâtisserie

Menu du 12 au 18 Octobre 2026

LUNDI
12/10/2026

MARDI
13/10/2026

MERCREDI
14/10/2026

JEUDI
15/10/2026

VENDREDI
16/10/2026

SAMEDI
17/10/2026

DIMANCHE 18/10/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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