
Rillettes
cornichons

-
Sauté de dinde au jus
Choux de Bruxelles 

aux lardons
- 

Petit moulé
 - 

Banane

Salade de 
betteraves

-
Boeuf Bourguignon

Pâtes
- 

Yaourt fermier
- 

Pâtisserie

Céleri rémoulade
-

Jambon braisé
Pommes

Dauphines
-

Munster
 - 

Salade de fruits

Maquereau 
au vin blanc

-
Rôti de porc aux 

herbes et jus
Purée de pois

-
Camembert

 - 
Fruit

Salade de 
pâtes au surimi

-
Paupiette de lapin 

à la moutarde
Carottes persillées

-
Fromage blanc

 - 
Fruit

Terrine de légumes
sauce Canut

-
Quenelles de brochet

sauce Nantua
Risotto

- 
Tomme Blanche

- 
Ananas au sirop

Salade d’endives aux noix et bleu
-

Cassoulet    
- 

Fromage
 - 

Pâtisserie

Menu du 19 au 25 Octobre 2026

LUNDI
19/10/2026

MARDI
20/10/2026

MERCREDI
21/10/2026

JEUDI
22/10/2026

VENDREDI
23/10/2026

SAMEDI
24/10/2026

DIMANCHE 25/10/2026

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE AOP ORIGINE

FRANCE
LABEL
ROUGE

PECHE 
DURABLE

PRODUITS
LOCAUX
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