3¢ ws=mo Menu du 26 Octobre au 01 Novembre 2026

Assaciation Intercommunale:

LUNDI MARDI MERCREDI
26/10/2026 27/10/2026 28/10/2026
Mousse de canard Salade de betteraves

cornichons au jambon Salade Piémontaise
Pouet rdti Steak haché de veau Escalope de dinde
aux herbes sauce au poivre ala creme
Navets a la creme Pétes Brocolis =
Saint-Nectaire i Petit Suisse Nature
) Camembert )
Fruit ) Banane

Salade d’agrumes

JEUDI VENDREDI SAMEDI
29/10/2026 30/10/2026 ﬁ 31/10/2026
D

Salade de mache Asperges . .
. . Terrine de lapin
oeuf poche Mayonnaise .
_ _ cornichons
Gdteau de foie Saumonette & - -
sauce tomate a Uoseille Pot au feu
Quenelles Riz @ Legumes potee
. @ ) C
Pont L’Eveque Faisselle Cantal

Patisserie Flan aux oeufs Fruit
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Roti de veau farci au jus-I ¥ et Gratin Dauphinois 0
Fromage bqttu- sur lit de fruits °
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